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Fatorzstorta
20 perc alatt

Hozzavalok:
2 dl tej, 20 dkg porcukor, 5 dkg kakadpor, 4 evokanal liszt, 15 dkg vaj,
piskotatekercs

A hideg tejben simdra keverem a
porcukor felét, a kakadport, és a
lisztet, majd lassu tlizon simara
f6zom. Folyamatosan és gyorsan kell
kevergetni, mert konnyen leé¢g vagy
megcsomosodik.

Mikor strt krémmé f6tt, leveszem a
tlizrol, és hagyom kihtini.

A maradék cukrot a vajjal kikeverem.
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A cukros vajat belekanalazom a
kihtilt csokimasszaba. Szép simara
keverem.

Ha kevés az idém, készen vasarolhatod
piskoétatekercset veszek, egyébként
magam készitem.

A piskotatekercset dvatosan
kitekerem, a belsejét megkenem
krémmel, majd dsszecsavarom. A
kiilsejét is megkenem krémmel.

A tekercsbol atlosan levagok egy
darabot,
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majd a tekercs két részét faag alakban
Osszeillesztem.

A maradék krémet is rakenem a
tortara, majd villaval fakéregszeri
diszitést karcolok ra.

A gyerekek kidiszithetik cukorkaval,
marcipannal, vagy tejszinhabbal.
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