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Gesztenyés linzer

Hozzavalok: 50 dkg liszt, 25 dkg
margarin, 20 dkg porcukor, 25

dkg gesztenyemassza, 1 siitopor,
1 vanilias cukor

A hozzavalokat 6sszegyurjuk.

Az Osszegyurt masszat, egy orat
a hiitében pihentetjiik.

Majd kb. 1 cm vastagra nytjtjuk.
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\ Kedviink szerint készithetiink
< harangot, fenydfat, holdat,
koszorut.

Egy fogpiszkaloval kis lyukat
szurunk a formaba, hogy ha
megsiilt fel tudjuk akasztani.
Elomelegitett stitében, kb. 15
percig siitjiik.

A tepsibdl azonnal kivessziik,
hogy ne ragadjon bele.
Porcukorral megszorjuk, majd
arany fonalat fliziink a siitikbe.

Diszithetjiik vele asztalunkat,
vagy a karacsonyfat. Ugyanugy
le lehet enni a farol, mint a
szaloncukrot.
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